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MENU VIANDE  

 

 

 

 

 

APÉRITIF AVEC DES DÉLICES VARIÉES: 

- Focaccia méditerranéenne garnie selon la saison 

- Mini hamburger 

- Pizza au levain naturel sur la planche à découper 

- Riz noir Vénus aux légumes 

- Houmous aux noix et aux crevettes 

- Sandwichs 

- Croissants au fromage frais 

- Tartes à la morue à la crème 

- Harrys (mini toasts au jambon, fromage et moutarde) 

- Mini brioches fourrées aux 5 céréales 

- et bien plus encore 

 
À LA TABLE DES FRITES EN VUE: 

- Le fantasme du chef concernant les aliments frits 
- Table de viande: 
- Rôti de bœuf fumé accompagné d'une salade composée 

végétarienne 

- Filet de porc aux fines herbes 

- Table à poissons: 
- Salade de fruits de mer aux légumes 

- Dégustation de poissons marinés (thon, saumon et espadon) 

- Table de fromages: 
- Table avec dégustation de fromages, moutarde et noix 

- Raisins et panier de la maison 

 

 

 



 

  

 

 

À table: 
 

 

 

 

PREMIERS COURS : CHOIX DE 2 

- Risotto Carnaroli de saison 

- Raviolis à la burrata, pesto et tomates cerises 

- Raviolis à la ricotta et au citron, à l'huile aromatisée à la 

menthe 

- Crêpe roulée au magret d'oie et aux courgettes 

- Raviolis de patate douce violette au beurre de thym et au 

zeste de citron 

- Crêpe roulée aux aubergines et au fromage Morlacco 

- Crêpe roulée de saison 

- et bien plus encore 

 

 

COURS PRINCIPAUX : CHOIX DE 1  

- Filet de bœuf poché 

- Steak Angus avec sauce castelletto 

- Jambon de porc à la vue de tous 

- Filet de veau en croûte de pommes et réduction de réglisse 

- Filet de veau aux saveurs du cloître 

- Accompagnements de saison 

- pommes de terre au four et trio de légumes 

 

GÂTEAU DE MARIAGE 

 

CAFÉ' 

 

   
 

 



 

  

 

 

 

Prix : 160,00 € par adulte, TVA incluse,  

pour des banquets de 80 à 100 personnes 

 

 

 

 

Après le gâteau, nous installerons un buffet de 

fruits frais, de mini-desserts et un bar ouvert. 

Notre service durera jusqu'à minuit si le mariage 

a lieu le matin, 

et jusqu'à minuit si le mariage a lieu l'après-

midi. 

Bien sûr, le menu est indicatif ; lors de notre 

rencontre, nous pourrons le personnaliser selon 

vos besoins. 

Les enfants de 0 à 3 ans ne paient pas. De 3 à 10 

ans, le prix est de 35 €. Leur menu comprend 

des pâtes à la sauce ragù ou à la sauce tomate, 

ou des pâtes blanches, une côtelette ou un steak 

et des pommes de terre au four. 

Si nous sommes invités à dîner en raison de 

restrictions alimentaires ou d'habitudes 

alimentaires différentes, nous suivrons leurs 

instructions pour créer un menu adapté à leurs 

besoins, et il n'y a pas de frais supplémentaires à 

payer. 
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