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CARDÁPIO DE CARNES 
 

 

 

 

 

 

APERITIVO COM VÁRIAS DELÍCIAS: 

- Focaccia mediterrânica recheada de acordo com a estação 

- Mini hambúrguer 

- Pizza de fermentação natural na tábua de corte 

- Arroz Vénus Negra com legumes 

- Hummus de noz com camarão 

- Sanduíches  

- Croissants com queijo crème 

- Tartes com bacalhau de natas 

- Harrys (mini tosta com fiambre, queijo e mostarda) 

- Mini brioches recheados com 5 grãos 

- e muito mais 

 
A PARTIR DA MESA DE COMIDA FRITA À VISTA: 

- A fantasia do chef sobre comidas fritas 
- Mesa de carne: 
- Carne de vaca fumada (coxão mole) com salada mista 

vegetariana 

- Lombo de porco com ervas finas 
- Mesa de peixe: 
- Salada de marisco com legumes 

- Degustação de peixe marinado (atum, salmão e peixe-

espada) 
- Mesa de queijos: 
- Mesa com degustação de queijos, mostarda e nozes 

- Uvas e cesto de casa 

 

 



 

  

 

 

 

À mesa: 
 

 

 

 

PRIMEIROS PRATOS: ESCOLHA 2 

- Risotto Carnaroli sazonal 

- Ravioli de burrata com pesto e tomate-cereja 

- Ravioli de ricota e limão com azeite aromatizado com menta 

- Enroladinho de crepes com peito de ganso e courgette 

- Ravioli de batata roxa com manteiga de tomilho e raspa de 

limão 

- Enroladinho de crepes com beringela e queijo Morlacco 

- Rolo de crepe sazonal 

- e muito mais 

 

 

SECUNDOS PRATOS: ESCOLHA 1 

- Filete de carne escalfado 

- Bife Angus com molho castelletto 

- Perna de porco à vista de todos 

- Filete de vitela em crosta de maçã e redução de alcaçuz 

- Filete de vitela com sabores claustrofóbicos 
- Acompanhamentos sazonais 

- trio de batatas assadas e legumes  

 

BOLO DE CASAMENTO 

 

CAFÉ' 

 

   
 



 

  

 

 
 

 

 

 

 

Preço: 160,00€ por adulto, IVA incluído,  

para banquetes de 80 a 100 pessoas 

 

Após o bolo, montaremos um buffet com frutas 

frescas, mini sobremesas e um bar aberto. 

O nosso serviço durará até à meia-noite se o 

casamento for de manhã, 

e até à meia-noite se o casamento for à tarde. 

É claro que o menu é apenas indicativo; quando 

nos encontramos pessoalmente, podemos 

personalizá-lo de acordo com as suas 

necessidades. 

Crianças dos 0 aos 3 anos não pagam, dos 3 aos 

10 anos pagam 35,00€. O menu inclui massa 

com ragu, molho de tomate ou molho branco, 

costeleta ou bife e batatas assadas. 

Se formos convidados para jantar com restrições 

alimentares ou hábitos alimentares diferentes, 

seguiremos as instruções para criar um menu 

personalizado de acordo com as necessidades de 

cada pessoa, sem custos adicionais. 
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