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FISCHMENÜ 
 

 

 

 

 

 

Aperitif mit verschiedenen Köstlichkeiten: 

- Mediterrane Focaccia, je nach Jahreszeit gefüllt 

- Mini-Hamburger 

- Natürlich gesäuerte Pizza auf dem Schneidebrett 

- Schwarzer Venus-Reis mit Gemüse 

- Walnusshummus mit Garnelen 

- Sandwiches 

- Croissants mit Frischkäse 

- Törtchen mit Kabeljau-Sauce 

- Harrys (Mini-Toast mit Schinken, Käse und Senf) 

- Mini-Brioches mit 5-Korn-Füllung 

- und vieles mehr 

 
VOM FRITTIERTEN ESSEN IN SICHT: 

- Die Fantasie des Küchenchefs von frittierten Speisen 
- Fleischtisch: 
- Geräuchertes Rindfleisch mit vegetarischem gemischten 

Salat 

- Schweinelende mit feinen Kräutern 
- Fischtisch: 
- Meeresfrüchtesalat mit Gemüse 

- Verkostung von mariniertem Fisch (Thunfisch, Lachs und 

Schwertfisch) 
- Käsetisch: 
- Tisch mit Käse-, Senf- und Nussverkostung 

- Trauben und Hauskorb 

 

 



 

  

 

 

Am Tisch: 
 

 

 

 

VORKURS: 2 AUSWAHL 

- Meeresfrüchte-Ingwer-Risotto 

- Kartoffelravioli mit Königskrabbenfleisch und Schnittlauch 

- Krabben-, Sardellen-, Rucola- und Datterino-Tomaten-

Coulis-Crepes 

- Garnelen- und Jakobsmuschel-Ravioli mit Rucolabutter und 

Parmesankäse 

- Paccheri mit rotem Thunfischragout, Ingwer und Taggiasca-

Oliven 

- Tintenfischravioli gefüllt mit Räucherlachs und serviert mit 

Zitronen-Thymian-Butter 

 

HAUPTKURS: 1 AUSWAHL  

- Geflochtener Seebarsch und Lachs mit Sesamsamen 

- Schwertfischsteak nach mediterraner Art 

- Geschnittener Thunfisch mit schwarzen und weißen 

Sesamsamen 

- Umbrinenfilet in einer Kruste aus getrockneten Tomaten 

- Seebarsch- und Garnelen-Turban 
- Gebackene Garnelen, mariniert mit Limette und rosa Pfeffer 

- Seeteufel in mediterranem Eintopf 

- Saisonale Beilagen  
- Ofenkartoffeln und Gemüse-Trio 

 

HOCHZEITSTORTE 

 

KAFFEE' 

 



 

  

Preis 180,00 € pro Erwachsenem, inklusive 

Mehrwertsteuer,  

für Bankette von 80 bis 100 Personen   

 

 

 
 

Nach der Hochzeitstorte bieten wir ein Buffet 

mit frischem Obst, kleinen Desserts und einer 

offenen Bar an. 

Unser Service dauert bis Mitternacht, wenn die 

Hochzeit vormittags stattfindet, 

und bis Mitternacht, wenn die Hochzeit 

nachmittags stattfindet. 

Das Menü dient selbstverständlich nur als 

Orientierung. Bei einem persönlichen Treffen 

können wir es gerne an Ihre Wünsche anpassen. 

Kinder von 0 bis 3 Jahren zahlen nichts, Kinder 

von 3 bis 10 Jahren zahlen 35,00 €. Ihr Menü 

besteht aus Pasta mit Ragù oder Tomatensoße, 

wahlweise mit Weißwein, Schnitzel oder Steak 

und Ofenkartoffeln. 

Wenn wir zu einem Essen mit besonderen 

Ernährungsbedürfnissen oder abweichenden 

Essgewohnheiten eingeladen werden, werden wir 

deren Anweisungen befolgen, um ein auf ihre 

Bedürfnisse zugeschnittenes Menü zu erstellen, 

und es fallen keine zusätzlichen Kosten an. 
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