
 

  

 
Via Roma 109 Cinto Caomaggiore (VE) Tel.347782650

 

MENÙ DI PESCE 
 

 

 

 

 

 

APERITIVO CON GHIOTTONERIE VARIE: 

- Focaccia mediterranea farcita a seconda della stagione  

- Mini hamburger  

- Pizza lievitata naturalmente al tagliere  

- Riso nero di venere con verdurine  

- Humus di noci con gambero  

- Tramezzini  

- Cornetti con crema di formaggi  

- Tartellette con baccalà mantecato  

- Harrys (mini toast con prosciutto, formaggio e senape) 

- Mini brioches ai 5 cereali farcite  

- e molto altro  

 
DAL TAVOLO DEI FRITTI A VISTA: 

- Fantasia dei fritti dello chef 

- Tavolo della carne: 
- Girello di manzo affumicato misticanza vegetariana 

- Lonzino di maiale alle erbe fini 

- Tavolo del pesce: 
- Insalata di mare con verdurine 

- Degustazione dei marinati (tonno, salmone e spada) 

- Tavolo dei formaggi: 
- Tavolo con degustazione formaggi, mostarde e noci 

- Uva e paniere della casa 

 

 

 



 

  

 

 

A tavola: 
 

 

 

 

PRIMI PIATTI: 2 A SCELTA 

- Risotto ai frutti di mare e zenzero 

- Ravioli di patata con granchio reale e erba cipollina  

- Crespelle granchio alici rucola e coulis di pomodoro 

datterino  

- Ravioli di gamberi e capesante con burro alla rucola e 

parmigiano  

- Pakkeri con ragù di tonno rosso, zenzero e olive taggiasche  

- Ravioli al nero di seppia ripieni al salmone affumicato con 

burro al limone e timo  

 

 

 

SECONDI PIATTI: 1 A SCELTA  

- Treccia di branzino e salmone con semi di sesamo  

- Tagliata di pesce spada alla mediterranea  

- Tagliata di tonno al sesamo bianco e nero  

- Filetto di Ombrina in crosta di pomodori secchi  

- Turbante di branzino e gamberone 

-  Gamberoni al forno marinati con lime e pepe rosa 

- Coda di rospo in guazzetto alla mediterranea 

- Contorni di stagione  
- patate al forno e tris di verdure  

 

DOLCE NUZIALE 

 

CAFFE’ 

 

   



 

  

 

 

 

 

 

 
 

Prezzo 180,00 €. ad adulto iva inclusa,  

per banchetti da 80 a 100 persone 

 

Per il dopo torta allestiremo buffet di frutta 

fresca, mini dessert e il servizio di open-bar  

il nostro servizio sarà fino alle ore 00:00 se il 

matrimonio è al mattino  

e fino a 00:30 se il matrimonio è al pomeriggio. 

Naturalmente il menù è indicativo quando ci 

vedremo di persona potremmo personalizzare il 

menù secondo le vostre esigenze. 

I bambini da 0-3 anni non pagano da 3-10 anni 

pagano € 35,00, il loro menù sarà pasta al ragù o 

al pomodoro o in bianco cotoletta o bistecca e 

patate al forno. 

Se ci dovessero essere invitati con problemi 

alimentari oppure con abitudini alimentari diverse 

seguiremo le loro indicazioni per stilare un menù 

secondo le loro esigenze e non ci sono 

sovrapprezzi da pagare. 

 

STENALF snc – Via Livel, 74 – Cappella Maggiore (TV) 

Tel.+39 0438 580673 - Cell.+39 347 2615290 
info@ristorantealcastelletto.com – www.ristorantealcastelletto.com 


